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ORIENTACOES PARA A PROVA:

inglés instrumental:

Data: 05/03/2019
Horario: 15:00
Sala: S-502

Conteudo:

Estudo de textos especificos da area de computagao visando a compreens3o. Aspectos gramaticais e morfolégicos pertinentes a
compreensdo. Desenvolvimento e ampliagdo das estratégias de leitura.

Bibliografia:

GALLO, Ligia Pazera. Inglés instrumental para informéatica: modulo |. Sdo Paulo: Icone, 2008.
MUNHOZ, Roséangela. Inglés instrumental: estratégias de leitura; modulo |. Sdo Paulo: Textonovo, 2005.
SAWAYA, Marcia Regina. Dicionario de informatica e internet: inglés-portugués. 3. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2005.

Analise Sensorial:

Data: 04/03/2020
Horario: 17:30H
Local: Sala S-302

Conteudo:

Conceito, origem e importancia da analise sensorial de alimentos. Principios de fisiologia sensorial e psicofisica. Condicdes para
andlise sensorial. Selegdo e treinamento de provadores. Implantagdo de laboratério de andlise sensorial. Métodos de anélise
sensorial. Métodos afetivos: aceitagédo e preferéncia. Métodos discriminatérios. Métodos descritivos. Estatistica aplicada a anélise
sensorial.

Bibliografia:

CHAVES, J. B. Métodos de diferenga em avaliagdo sensorial de alimentos e bebidas. Vigosa: UFV, 1993.

CHAVES, J. B.; SPROESSER, R. L. Praticas de laboratério de andlise sensorial de alimentos e bebidas. Vigosa: UFV, 1999.
DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. Sdo Paulo: Champagnat, 2011. 426p.

ELLENDERSEN, L. S. N. Analise sensorial descritiva quantitativa: estatistica e interpretagdo. Porto Alegre: Ed. UEPG. 89 p.
CASTRO, F. A. F. Estudo experimental dos alimentos: uma abordagem pratica. Vigosa, MG: UFV. v. 28 . 107 p.

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial estudos com consumidores. Vigosa: UFV, 2013.



Gestao da Qualidade

Data: 04/03/2020
Horario: 15:30H
Local: Sala S-302

Contetido:

Introducdo a gestédo da qualidade - Definicdo, objetivos e histéria da gestdo da qualidade. Padrdes de identidade e qualidade para
alimentos - Principios, importancia e tipo das normas de gestdo da qualidade. Gestdo de seguranca de alimentos - Conceito,
legislacdo, pré-requisitos para implantacdo e gerenciamento das ferramentas de gerenciamento da qualidade: Procedimentos
operacionais padronizados, Boas praticas de manipulagéo, Andlise de perigos e pontos criticos de controle e Controle estatistico de
processo. Auditoria, fiscalizagdo, inspecdo e monitoramento. Processo de certificagéo.

Bibliografia:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na indUstria alimenticia: énfase na seguranca dos alimentos. Porto Alegre: Artmed,
2010.

MONTGOMERY, D. C.Introdugéo ao controle estatistico da qualidade. Rio de Janeiro: LTC, 2013.
PALADINI, E. P. Gestao da Qualidade: teoria e pratica. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

BERNARD, D. et al. Gestéo de alimentos e bebidas. Sdo Paulo: Campus, 2012.

FERREIRA, S. M. R. Controle de qualidade em sistemas de alimentagao coletiva. Sao Paulo: Varela, 2012.
MADEIRA, M. Alimentos conforme a lei. Barueri: Manole, 2002.

MORTIMORE, S. HACCP: enfoque pratico. Sdo Paulo: Acribia, 2001.

SILVA Jr., E. A. de. Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de alimentagao. Sdo Paulo: Varela, 1995.

Paulo Francisco da Conceicao (1651533)
INH-COORDENACAO ACADEMICA

em 2 de margo de 2020

Documento assinado eletronicamente por:
= Paulo Francisco da Conceicao, COORDENADOR - FG1 - INH-CA, em 02/03/2020 16:24:45.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 27/02/2020. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse https://suap.ifg.edu.br/autenticar-
documento/ e forneca os dados abaixo:

Codigo Verificador: 45772
Codigo de Autenticagao: 18fb075e27

Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Goias

Av. Universitaria, S/N?, Vale das Goiabeiras, INHUMAS / GO, CEP
75.400-000

(62) 3514-9544 (ramal: 9544)

N W
REDE FEDERAL l
DE EDUCACAO

PROFISSIONAL
E TECNOLOGICA



	Documento assinado eletronicamente por:

